Gateau Poire-Pépites de Chocolaf

~

Bon appetit | o

@ 35 minutes de cuisson - 180°C

- [20mL de fromage blanc

- 27omL de farine
- 100ml de sucre ° Mettre les pépites de chocolat au
- 3 oeufs congélateur,
- 100mL de lait ° Eplucher les paires, les couper, puis les
- 500mL d'hule de FUSENEL
fourneso ° Meélanger les ingrédients secs dans une
- | sachet de levure chimique Jatte, et les ingrédients humides dans une
- 2 poires autre, | |
- 100g de pépites de > Ajouter pefit a pelit le mélange sec au
chocolat mélange humide

° Ajouter les poires ef les pépifes de
chocolaf,

° Verser le Tout dans un moule a cake,
° Enfourner pendant 35 minutes.
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